
N A V I D A D  Y  S A N  E S T E B A N

75 €
P O R  P E R S O N A

P A R A  C O M P A R T I R

Crudité de calabacín con parmesano,
frutos secos, aceite de trufa y tomate seco

Bull blanco artesano con trompetas de la muerte

Mi-cuit de foie con mermelada de calabaza

P R I M E R  P L A T O  A  E L E G I R

Escudella de Navidad con galets,
albondiguillas y terrina de carn d'olla

Canelones de tres carnes asadas con bechamel, gratinados

S E G U N D O  P L A T O  A  E L E G I R

Paletilla de cabrito de Rasquera a baja temperatura

Bacalao Gardell con parmentier de
ajos tiernos, gambas y salsa de marisco

P O S T R E

Turrones y neulas

Agua y café incluidos

El mismo menú para Navidad (25 de
diciembre) y San Esteban (26 de diciembre)

B E B I D A S

Las bebidas no están incluidas en el precio: así cada mesa elige lo que más le gusta y
solo paga lo que bebe. Para orientaros, algunos de nuestros vinos (precio por botella):

Cava Roger de Flor Brut Nature 16,50 €
Celler Kripta Franc · Corpinnat 26,80 €

Ca N'Estruc Blanc o Negre · Montserrat 17,50 €  ·  copa 3,95 €
Terras Gauda · albariño, Rías Baixas 29,50 €
Les Cousins L'Inconscient · Priorat 24,00 €

Luis Cañas Crianza · Rioja 25,50 €
Son solo algunos ejemplos: podéis pedir cualquier vino de nuestra carta.


